Ganz nah bei Wien und doch so weit
weg. Nur 8 km trennen die grofSe
Stadt von der groflen Freiheit hier
heroben am Tulbingerkogel.

BERGHOTEL
TULBINGERKOGEL

Dem Himmel so nah

ur uns immer wieder ein Muss.

Weil hier eben traumhafter Aus-
blick auf maximale Auszeit trifft,
Blumen und Bienen auf Wald und
Wasser, Luxus im Hotel auf familiire
Gastfreundschaft und natiirlich neu
interpretierte Osterreichische Kiiche
auf franzosische Kochkunst auf
hochstem Niveau. Es gibt also viele
Grinde, hier eine Pause in Form von
Fruhlingsfrische einzulegen — sogar
ultraschnelles Internet dank Glasfa-
serkabelanschluss gibt es seit Neues-
tem fiir die Gaste. Wir spazieren lie-
ber langsam entspannt tiber das Ge-
linde des Tulbingerkogels, und wie
in jedem Jahr gibt es Neues zu entde-
cken. Ein grofSztigiges neues Biotop
wird wohl bald fiir sanftes Frosche-
quaken sorgen, und beim Lust-
wandeln gelangt man in den Pfliick-
garten: Wenn Rarititen wie WeifSe
Stachelbeere, Heidelbeere, Kriecherl
sowie viele Obst- und Gemtisesorten
reif sind, diirfen die Gaste nach Lust
und Laune naschen. Weiter hinten
im Wald dirfen Bienen der Bio-
Imkerei ,,yomWaschberg* in 20 Sto-
cken ihrer Arbeit nachgehen. Thren
Honig und ihre Waben kann man
dann beim Fruhstiick geniefSen.

Kulinarische Finessen

Speisen kann man am Tulbinger-
kogel exzellent, Kiichenchef Georg
Blauel zeigt hier sein Kénnen: ,,Uns
ist die Zusammenarbeit mit regio-
nalen Produzenten sehr wichtig,
und wir fordern dies, wo auch
immer das moglich ist. Im Frithling
servieren wir Spargel aus dem nahen
Tullnerfeld, der auf Loss mit vielen
Nibhrstoffen wichst. Das schmeckt
sensationell, fiigt sein Vater und
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Kulinarisch herrscht
hier immer Hochblii-
te, kulturell kann
man am 7.12. dem
Ensemble Januska
lauschen - wenn
man schnell genug
Karten reserviert.

Bei Apis-Z gibt es
neben Bio-Honig-
sorten mit klingen-
den Namen auch
die ,Wundermittel“
Bliitenpollen,
Propolis und feinste
Honigkreationen.

e

Grandseigneur Frank Blauel hinzu.
Kenner wissen auch die hier servier-
ten Morcheln aus den Tullner
Donauauen zu schitzen. Im Friih-
ling herrschen hier auch ,,wilde*
Zeiten, denn ab Mitte April gibt es
Maibock-Variationen auf der Karte.
Das Wildbret dafiir liefern Jager aus
dem Wienerwald. In bester Qualitit
kann man hier natiirlich zu jeder
Jahreszeit der franzosischen Haute
Cuisine fronen, aber dafiir ist das
Berghotel Tulbingerkogel ja schon
seit Jahren berithmt.

DEMETER BIO-IMKEREI
APIS-Z

Diener der Bienen

m historischen alten Kern von
Klosterneuburg widmen sich die
beiden Imker Roland Berger und
Wolfgang Schmidt der ,,wesensge-
mafSen Bienenhaltung®. Diese ba-

L

siert auf den Ideen Rudolf Steiners
und Ferdinand Gerstungs. Bei ihr
werden Bienenvolker als ganze in
sich funktionierende Organismen
gesehen. Auf den ersten Blick sind
wir etwas skeptisch, aber der Imker
kann uns schnell mit seiner Leiden-
schaft und seinem Wissen tiberzeu-
gen: ,,Die Art der Haltung orien-
tiert sich an den natiirlichen Be-
durfnissen und Instinkten des
Bienenvolkes. Wir sorgen dafir,
dass die Bienen sich uber ihren
natirlichen Schwarmtrieb vermeh-
ren konnen, der ja ein Zeichen von
Vitalitat und Fille ist. Wir verzich-
ten auf die kiinstliche Koniginnen-
zucht und storen nicht das Brut-
nest, das Herz des Bienenvolkes,
wo die Konigin lebt“, so Berger.
Auch Naturwaben diirfen die Bie-
nen selbst bauen — ohne vorgefer-
tigte Mittelwiande. Die Bienen kon-
nen so die Kommunikation unter-
einander weiter perfektionieren,
die sie seit vielen Millionen Jahren
praktizieren. All dies begtinstigt
nachweislich die Hygiene und
Volksgesundheit und hilft beim
Zuruckdriangen der Varroamilbe.
»Da Honig auch fiir Bienen wesent-
lich wertvoller als Zucker ist, be-
lassen wir einen Teil des Honig-
ertrags bei den Bienen als Nahrung
fur den Winter®, so der Imker. Das
vermindert den Demeter-Biohonig-
Ertrag zwar deutlich, unterstreicht
aber die Einzigartigkeit der ver-
schiedenen Produkte von Apis-Z
noch zusitzlich. Bei Apis-Z gibt es
iibrigens eine grofSe Anzahl span-
nender Workshops, um sich mit
dem Thema Bliiten, Pollen, Bienen
und Honig niher zu befassen. Fix
ist, dass wir im Garten dieses Jahr
fur ein reich blithendes Blumen-
meer sorgen werden — die Faszina-
tion Biene hat uns erwischt.
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Geht es um exzellente, gehaltvolle
Rotweine in Niederosterreich, dann
ist man im Carnuntum genau rich-
tig, und dort geht unsere Reise zum
legendaren Weingut Pitnauer.

BESTENS AUFGEBAUTES
WEITERTRAGEN

Weingut Familie Pitnauer

Is wir im Hof der Familie

Pitnauer mitten in Gottlesbrunn
parken, begriifSt uns gleich freund-
lich wedelnd Deutsch-Kurzhaar-
Hiindin Hera. Johannes Pitnauer
fithrt uns ins Haus, und das ist auch
gleich die grofle Neuigkeit hier am
Hof, denn Johannes hat mit dem
Sommer 2018 die Verantwortung
fur das Weingut tibernommen. Und
die FufSstapfen, in die er tritt, erschei-
nen auf den ersten Blick sehr grofs.
Denn seine Eltern, Edith und Hans
Pitnauer, waren seit den 1980er-
Jahren wichtige Wegweiser fiir die
Region Carnuntum: ,,Meine Eltern,
vor allem mein Vater, haben das Po-
tenzial der Sorte Zweigelt sehr frith
erkannt und um die Reputation der
Sorte gekampft. Mit dieser Strategie
war er zu Beginn eher ein einsamer
Rufer in der Wiste, so Johannes
Pitnauer. Um dem Zweigelt zu Be-
kanntheit zu verhelfen, kreierten die
Pitnauers 1986 den ,,Bienenfresser®,
einen reinsortigen Zweigelt, und
setzten damit vollig gegen den Trend
auf einheimische Rotweinsorten. Der
»Bienenfresser” — sein Namensgeber
ist ein sehr seltener Vogel, der in den
Gottlesbrunner Weinrieden lebt —
sorgte bald mit Top-Bewertungen fiir
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Ruhm der Sorte und fiir Kultstatus
des Weinguts. Auch der Franz Josef,
»benannt nach meinem Grof§vater
und UrgrofSvater®, eine kraftige
Cuvée aus Cabernet Sauvignon und
Zweigelt, avancierte schnell zum
begehrten Klassiker. Nicht zu verges-
sen der reinsortige Syrah Pegasos,
der ebenfalls fiir Furore sorgte.

Speerspitze fiir Carnuntums
Rotweine

,Meine Eltern haben mit einer
Mischung aus Vision, Kénnen, viel
Engagement und Mut Unglaubli-
ches aufgebaut. Mein Ziel ist, dies
zu erhalten und sanft weiterzuent-
wickeln®, erzihlt Johannes. Wobei
er bereits erste mafSgebliche Schritte
gesetzt hat: ,,Seit Juli 2018 sind wir
Griindungsmitglied des Vereins

Mit ihrem ,,Bienen-
fresser erreichte die
Familie Pitnauer aus
Gottlesbrunn schon
friih Kultstatus.

Johannes Pitnauer
fahrt das Familien-
weingut mit Bedacht
weiter.

Die Ried Bérnreiser
war 1986 mit ihren
kalkhaltigen Braun-
erdebdden die
Geburtsstéatte des
wichtigsten Zwei-
gelts des Hauses.

NIEDEROSTERREICH

Osterreichische Traditionsweingiiter
Carnuntum. Damit unterstreichen
wir sehr bewusst, dass uns die La-
gen unserer Region — sei es Hagels-
berg, Barnreiser, Neuberg oder
auch Haidacker — ein grofSes An-
liegen sind.“ Sehr stimmig vermit-
telt er, dass ihm Handwerk und
Authentizitat wichtig sind. Die Weine
der Familie Pitnauer sollen wie
schon immer durch ihren eigenstin-
digen Charakter uberzeugen. ,,Der
Kern und damit der Weinstil von
Pitnauer bleibt Pitnauer, auch wenn
ich da und dort eigene Akzente
setze.“ Fur ihn ist etwa der Klima-
wandel eine grofSe Herausforde-
rung: ,Wir mussen uns starker mit
jenen Hiangen befassen, die uber
eine leichte Stidost-Ausrichtung ver-
fligen, miissen uns mit Wasserver-
sorgung, Winden und Laubschnitt
beschiftigen®, sinniert der sym-
pathische Winzer. Mit seiner iiber-
legten Art und seiner Uberzeu-
gung, authentisch zu handeln und
die Weine der Familie Pitnauer sen-
sibel weiterzuentwickeln, hat uns
Johannes Pitnauer jedenfalls voll
tiberzeugt, und natirlich finden ein
paar Flaschen ,,Bienenfresser ihren
Weg zu uns nach Hause.
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Amstetten

NIEDEROSTERREICH

ADAMAH BIOHOF

Mit BioRezeptkistl gesund und
vielfaltig ernahren

Wir schworen ja schon seit Lan-
gerem auf unser BioRezept-
kistl, die zu 100 % biologische, oster-
reichische Kochbox. Nun gibt es
einen ganz neuen Service, wie uns die
engagierte Kochin des BioHofs Ada-
mabh, Julia Schwerd, erzahlt. Liebe-
voll stellt sie Woche fir Woche fan-
tastische Gerichte zusammen: ,,In
unseren BioRezeptkistln liefern wir
jede Woche spannende Rezepte und
alle dafur benotigten Zutaten in
100 % Bio-Qualitat direkt in eure
Kuchen, erzahlt sie. Ganz neu ist

GroBe Auswahl und
beste Bio-Qualitat
bietet das Bio-
Rezeptkistl des
BioHofs Adamah.

die Tauschfunktion: ,,Hier konnt ihr
euch euer Rezeptkistl selbst zusam-
menstellen und jede Woche auswih-
len, welche der funf Gerichte genau
in eurem BioRezeptkistl landen sol-
len, erklart sie. Das ist ein super Ser-

vice, und natiirlich konnen wir die
Menge in unserem BioRezeptkistl
auch auf unsere vierkopfige Familie
ausweiten. ,,Mit Hilfe unserer Ge-
nussanleitung zaubert ihr in nur 30
bis 50 Minuten herrliche Bio-Speisen
und verwohnt euch und eure Lieben
mit gesunden, nachhaltigen Bio-Le-
bensmitteln® — iibrigens mit vielen
erstklassigen Lebensmitteln namhaf-
ter Produzenten. Ich hoffe, wenn ich
zu Hause bin, erwartet mich schon
ein neues BioRezeptkistl, ich bekom-
me hier richtig Gusto aufs Kochen.

Der Suiden Wiens hat es uns ange-
tan, weil die Kulinarik und die
Weine der Thermenregion ihre ganz
eigene Sonderstellung innehaben.
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Adressen

@ Winzerhof Familie Dockner
OrtstraBe 30, 3508 Hobenbach

T 02736/72 62-0, winzerhof@dockner.at
www.dockner.at

@ Weinfriihling

Kamptal | Kremstal | Traisental
www.kamptal.at
www.kremstal-wein.at
www.traisentalwein.at
www.donau.com

© Ursin Haus

KamptalstraBe 3, 3550 Langenlois

T 02734/20 00-0, info@ursinhaus.at
www.ursinhaus.at

O Weingut Miiller

Hollenburger StraBe 12,

3508 Krustetten, T 02739/26 91
info@weingutmueller.at
www.weingutmueller.at

© Gaststitte Figl

Hauptplatz 4, 3100 St. Pélten-
Ratzersdorf, T 02742/25 74 02
gaststaettefigl@aon.at
www.gaststaettefigl.at

0 Weingut Rabl

Weraingraben 10, 3550 Langenlois
T 02734/23 03, office@weingut-rabl.at
www.weingut-rabl.at

@ Weingut Schloss Gobelsburg
Schlossstrasse 16, 3550 Gobelsburg
T 02734/24 22, schloss@gobelsburg.at
www.gobelsburg.at

© Bickerei & Konfiserie Schmidl
3601 Dirnstein 21, T 02711/224
office@schmidl-duernstein.at
www.schmidl-duernstein.at

O Familienweingut Kolkmann
KremserstraBe 53

3481 Fels am Wagram

T 02738/24 36, office@kolkmann.at
www.kolkmann.at

@ Weinviertel Tourismus

Wiener StraBe 1, 2170 Poysdorf

T 02552/35 15, info@weinviertel.at
www.weinviertel.at

® Gasthaus Walzer

Gneixendorfer HauptstraBe 28

3500 Gneixendorf, T 02732/480 04
info@gasthaus-walzer.at
www.gasthaus-walzer.at

@ Berghotel Tulbingerkogel
Tulbingerkogel 1, 3001 Mauerbach

T 02273/73 91, hotel@tulbingerkogel.at
www.tulbingerkogel.at

® Apis-Z Demeter Bio-Imkerei
Wasserzeile 13, 3400 Klosterneuburg
T 0699/12 56 46 05, office@apis-z.at
www.apis-z.at

@ Weingut Familie Pitnauer
WeinbergstraBe 4-6, 2464 Gottlesbrunn
T 02162/82 49, weingut@pitnauer.com
www.pitnauer.com

® Adamah BioHof

2282 Glinzendorf 7, T 02248/22 24-0
biohof@adamah.at, www.adamah.at

® Weinfestival Thermenregion

Tourismusburo Baden, Brusattiplatz 3
2500 Baden bei Wien

T 02252/226 00-600

info@baden.at, www.weinfestival.at

@ Tourismusbiiro Gumpoldskirchen

Schrannenplatz 5

2352 Gumpoldskirchen

T 02252/635 36
office@gumpoldskirchen.at
www.gumpoldskirchen.at

® Wienerwald Tourismus

Hauptplatz 11, 3002 Purkersdorf
T 02231/621 76, office@wienerwald.info
www.thermenregion-wienerwald.at

A LA CARTE

FOTO: THOMAS APOLT

ADVERTORIAL -

GENUSSVOLLER
WEINFRUHLING
Weinfestival Thermenregion
Wienerwald, 19.-23. Juni 2019

FOTOS: WIENERWALD TOURISMUS/RAIMO RUMPLER
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en Frithling begriifst man in der

Thermenregion Wienerwald
mit Wein und Kulinarik. Die sprie-
8ende Natur ladt zu Ausfliigen ein,
die im Besuch einer genussvollen
Veranstaltung gipfeln konnen. Vor
allem Weinliebhaber strahlen mit der
Sonne um die Wette, die edlen Trop-
fen der Region werden im Friihjahr
so richtig gefeiert. Winzer 6ffnen ihre
Kellertiiren, Markte und Genussver-
anstaltungen laden zum Gustieren
ein, und bei Weinfesten erlebt man
die Vielfalt der Region.
Hohepunkt des kulinarischen Rei-
gens ist das Weinfestival Thermen-
region. Bereits seit 2002 présentiert
das Festival iber 50 Winzer und
ihre Spitzenweine und ist somit die
grofSte vinophile Leistungsschau
des Gebiets sudlich von Wien. Das
Programm ist kreativ und abwechs-
lungsreich: ,,Bubbles & Sweets*

widmet sich den Stiffweinen, gereif-
ten Weinen und Schaumweinen,
das ,,Jungwinzer-Clubbing® gilt
der neuen Generation an Wein-
machern, und ,, Wein im Park“ pra-
sentiert auf der Summerlounge des
Casino Baden und im Kurpark alle
Winzer gemeinsam und pramiert
die Sortensieger 2019. Dazwischen
gehen die Besucher auf eine Gour-
met-Tour, lernen die Feinheiten der
richtigen Glaswahl, kochen mit
Winzern und vieles mehr.

Fur uns WeingenieSer ist dieser
Ausflug geradezu ein Muss, beson-
ders gerne reisen wir auch per Rad
uber eine der zahlreichen Radrou-
ten in den frihlingshaften Wiener-
wald. Ein jihrlicher Pflichttermin
fir uns alle, denn es bieten sich

Die Thermenregion
ist Heimat von
Zierfandler und
Rotgipfler.

13. April 2019

27. April 2019

unzihlige Moglichkeiten, die Weine
der Thermenregion zu gustieren
und abgerundet mit regionalen
Kostlichkeiten den Friihling so rich-
tig zu geniefSen — und so den Reigen
unserer Niederosterreich-Genuss-
tour mit einem Veranstaltungs-
Highlight abzurunden.

Die Highlights im Weinfriihling

6.und 7. April 2019
WEINSTIEG IN DEN FRUHLING, Gumpoldskirchen

+GEH’MA HAUER SCHAU’N*, Pfaffstatten
TAG DER OFFENEN TUR, Tattendorf

13. bis 15. Juni 2019
WEIN & VIEL MEHR RUND UM DIE BURG, Perchtoldsdorf

19.-23. Juni 2019
WEINFESTIVAL THERMENREGION, der Héhepunkt im
Genussfrihling in der Thermenregion Wienerwald

22. Juni 2019
WEIN IM PARK -55 Winzer, 275 Weine & Schmankerln von
.30 schmeckt NO“, Casino Baden

ani 20\9

\9.-23-)

19. JUNI / BUBBLES & SWEET
SuRweine, Sparkling
und gereifte Weine

20. JUNI / RIEDEL GLAS-TASTING

21. JUNI
JUNGWINZER - CLUBBING
GOURMET TOUR

FESTIVAL
THERMEN
REGION

22. JUNI / WEIN IM PARK
Mit Gber 50 Winzern und
Sortensieger-Pramierung

23. JUNI/ MASTERCLASS

WEINIFAND

THERMEN
REGION

THERMENREGION

. : WIENERWALD
... und vieles mehr!



